
 
 

 
12, 14, 19 y 21 de diciembre 

 
Horario: de 20:00 a 21:30 h. 

Lugar: Centro Información Juvenil 
Edad: A partir de 14 años 

Inscripción: antes del 11 de diciembre 
Precio: 15  € 
 Plazas: 20 

Duración: 6 horas 
Información: Para divertirse, desinhibirse  por 
medio de la música y sobre todo de la percusión. 

 
 
 
 
 
 

 
 

A partir del 11 de diciembre 
Horario: de 19:00 a 20:00 h. 

Lugar: Radio Ibi 
Edad: A partir de 14 años 

Inscripción: antes del 5 de diciembre 
Precio: gratuito 
 Plazas: limitadas 

Duración: Todos los lunes hasta julio 
Información: Aprender el control, sonido, 

producción y realización de un programa de radio 
Radio Ibi 

 
 
 

INSCRIPCIONES : 
en el Centro de Información Juvenil en horario de 

lunes a viernes de 9:00 a 13:00 horas por la 

mañana y de 17:00 a 20:00 horas por la tarde. 

 

Hay que rellenar la hoja de inscripción, y si eres 

menor de edad hay que traerla firmada por el 

padre,  la madre o el tutor/a y fotocopia de DNI 

del firmante. 

 

Para confirmar la plaza, hay que pagar en el 

momento de la inscripción. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
C/ Dr. Ferrán, 5 

Telf. Y Fax (96) 555 02 72 
E-mail: juventud@ibi.es 

 

AYUNTAMIENTO DE IBI 

CONCEJALIA DE JUVENTUD 



 
 

27, 28 y 29 de octubre 
Horario: viernes de 20:00 h. a 22:00 h. 

(Polivalente) 
Sábado de  9’00h. a 14’00h. 

(Rocódromo Ibi) 
Domingo de 9’00 a 14’00 h. 
(Barranc del Ferri, Alcoy) 

Edad: de 16 años en adelante. 
Inscripciones: antes del 25 octubre 

Precio: 30 € 
Duración: 12 horas 

Información:  Conocer el material básico para la escalada 
deportiva, conocer algunas técnicas básicas de escalada y 

seguridad, y practicar diferentes modalidades de escalada, tanto 
en rocódromo como en roca. 

Educació Didáctica de L’aventura, l’Oci i la Natura 

 
 
 

 
 
 

A partir del 3 de noviembre 
 

Horario: Viernes de 20:30 a 22:00 h. 
Lugar: Centro Información Juvenil 

Edad: de 14 años en adelante. 
 Plazas: limitadas 

Inscripciones: antes del 2 de noviembre 
Precio: 20 € 

Duración: 8 horas 
Información: En este taller viajaremos con mirada de niño 
por diferentes culturas, etnias, épocas... Invitaremos a nuestro 
yo infantil a esta celebración de la alegría y trataremos de 

conectar con las emociones que nos ocupan y mueven a través 
de los lenguajes globales. Nuestro vehículo: el cuerpo y la 

creatividad. 

 
 
 

 
A partir del 4 de noviembre 

  
Horario: Sábados de 10:00 a 13:00 h. 

Lugar: Centro Social Polivalente 
Edad: sin limite de edad. 

 Plazas: limitadas 
Inscripciones: antes del 3 de noviembre 

Precio: 120 € 
Duración: 20 horas 

Información: Certificado oficial y reconocido por 
FIBESORD. 

 
 
 
 
 
 
 
 

6, 8 y 10 de noviembre 
 

Horario: de 20:00 a 22:00 h. 
Lugar: Centro Información Juvenil 

Edad: A partir de 12 años 
Inscripción: antes del 3 de noviembre 

Precio: 15  € 
 Plazas: 20 

Duración: 6 horas 
Información: Taller para aprender a fabricar 

bolas, y aprender a manejarlas. 
 

 
 

14 y 16 de noviembre 
 

Horario: de 20:30 a 22:00 h. 
Lugar: Centro Información Juvenil 

Edad: A partir de 14 años 
Inscripción: antes del 13 de noviembre 

Precio: 10  € 
 Plazas: 20 

Duración: 3 horas 
Información: llevar sombrero, cojín y ropa 

cómoda,  
 
 
 

 
 

20, 21, 27 y 28 de noviembre 
 

Horario: de 20:00 a 23:00 h. 
Lugar: El Casino 

Precio: 75 € 
Edad: A partir de 18 años 

Inscripción: antes del 17 de noviembre 
 Plazas: 30 

Duración: 12 horas 
Información:  

Día 20.- Patés con vino blanco y cava. 
Día 21.- Quesos españoles con vino tinto joven y crianza. 
Día 27.- Corte y aprovechamiento del jamón con vino tinto 

reserva y gran reserva. 
Día 28.- Quesos franceses con vino dulce de todas las partes del 

mundo. 
Para todos estos días habrá  una hora de información sobre 
elaboración, historia y variedades y luego dos horas de 

degustación y práctica. 
Incluye la cena con estos mismos productos. 

Cada día nos visitará una bodega, para enseñarnos sus vinos. 
Asociación Gastronómica de Ibi “Ull de Llebre” 

 


